POD ANIOLAMI

RESTAVRACYA
Kolacja sylwestrowa na powitanie 2025 roku

Szanowni Panstwo,

Z ogromna przyjemnoscia zapraszamy na kolacje sylwestrowa z okazji
pozegnania 2024 roku do Krélewskiej Restauracji ,Pod Aniotami”.
Mamy nadzieje, ze specjalnie przygotowane menu bedzie milym
poczatkiem na powitanie Nowego Roku 2025!

*

Gosci zapraszamy na godzine 19:00

Aperitif

Rene Geoffry Purete Brut Naturale Champagne

Kolacja serwowana - 5 dan

*

22:00 danie gléwne plonace - specjalnos¢ restauracji

*

23:30 zakoriczenie kolacji
Zaproszenie Gosci na powitanie Nowego Roku na Rynku Giéwnym.

dla kazdego z Gosci

Cava Brut Reserva Segura Viudas (butelka 20cl)
Zimne ognie i wystrzalowe confetti na powitanie Nowego Roku !

*

Koszt menu 590,00 zi od osoby
Wszystkie inne napoje i alkohol - ptatne dodatkowo

*

Rezerwacja 00 48 12/4213999 lub e-mail restauracja@podaniolami.pl.
Rezerwacja jest rownoznaczna z wykupieniem zaproszenia do 20 grudnia 2024.
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POD ANIOLAMI

RESTAVRACYA
K o ¢ h n i a p oo | s k a

Menu na kolacje sylwestrowa
31 grudnia 2024 roku

Aperitif
Rene Geoffry Purete Brut Naturale Champagne

*

Przystawka
Nasz wyborny pasztet szlachecki,
podany z zurawing, marynowang gruszkg i domowym chrzanem

Przystawka na cieplo
*

Nasze pierogi w wielu smakach: z kilku mies, z kapusta i grzybami oraz ,,ruskie”
zrumienione na masle z cebula - znany przysmak dworéw polskich
*
Zupa
Zupa grzybowa na gorczanskich suszonych prawdziwkach
podana z fazankami

*

Danie gléwne plonace - specjalnos¢ restauracji, serwowane przez Szefa Kuchni
Pier$ z mlodej gesi, podana z marynowana gruszka,
domowa zurawing, zrumienionymi na masle kluskami $lgskimi oraz czastkami buraka

*

Deser
Sliwy na czerwonym winie zapiekane z kardamonem i kruszonka,
podane z gatka lodow waniliowych i ajerkoniakiem

*

Ponadto bufet z deserami
Trio naszych ciast krakowskich;
piernik korzenny wedtug staropolskiej receptury z orzechami na miodzie gryczanym,
ztocony 24 karatowym ztotem

nasza stynna szarlotka oraz sernik z bakaliami z musem z leSnych malin
*

Kawa Illy, herbata Dammann, woda mineralna w dzbanach

*

Cava Brut Reserva Segura Viudas (butelka 20cl)
Zimne ognie i wystrzalowe confetti na powitanie Nowego Roku !

Inne alkohole i napoje - ptatne dodatkowo.




POD ANIOLAMI
RESTAVRACYA

Menu wegetarianskie na kolacje sylwestrowa 31 grudnia 2024 roku
Aperitif:

Rene Geoffry Purete Brut Naturale Champagne

*

Przystawka
Salata z zielonymi szparagami, smazonymi na masle pieczarkami,
orzechami wtoskimi, serem korycifiskim oraz sosem vineagrette

*

Przystawka na cieplo
Nasze pierogi w wielu smakach: ze szpinakiem i bryndzg owcza, z kapusta i grzybami oraz , ruskie”
zrumienione na masle z cebula - znany przysmak dworéw polskich

*
Zupa
Tradycyjny polski barszcz czerwony na buraczanym zakwasie
podany z francuskim kminkowym paluszkiem

*

Danie gléwne
Poledwica z dorsza atlantyckiego z sosem szafranowym,
podana ze szpinakiem z czosnkiem i émietana
oraz ziemniakiem w mundurku
lub
Krakowskie gotabki z kaszg gryczang i grzybami
podane z $mietankowym sosem truflowym

*

Deser
Sliwy na czerwonym winie zapiekane z kardamonem i kruszonka,
podane z gatka lodéw waniliowych i ajerkoniakiem

*

Ponadto bufet z deserami
Trio naszych ciast krakowskich;
piernik korzenny wedlug staropolskiej receptury z orzechami na miodzie gryczanym,
ztocony 24 karatowym ztotem
nasza slynna szarlotka oraz sernik z bakaliami z musem z lesnych malin

Kawa Illy, herbata Dammann, woda mineralna w dzbanach
*

Cava Brut Reserva Segura Viudas (butelka 20cl)
Zimne ognie i wystrzalowe confetti na powitanie Nowego Roku !

Inne alkohole i napoje - ptatne dodatkowo.




